
PRESUPUESTO CUENTA Comité Mixto Comedor CURSO  2011-2012.

                                                            COBROS               PAGOS
CONCEPTO Previsto Realizado Previsto Realizado

Facturación:
Menús
Bocadillos

423.000,-
5.300,-

Financieros:
Intereses cuentas
Gastos devoluciones

1.800,-
1.500,--

Coordinador:
Importe
15% IRPF
18%IVA

25.468,26
4.494,40
2.397,02

Facturación IRCO:
Menús
Menús profesores
Vigilancia

402.677
5.467,-
5.200,-

Auditorias PPHT        1.200,-
Gastos Cocina:
Material auxiliar
Maquinaria cocina
Mantenimiento

8.000,-
23.000,-

3.000,-
Regalos Navidad 390,-
Recarga móvil coordinador 570,-
Material oficina 210,-
Otros: limpieza batas, etc 250,-
Imprevistos 3.000,-

          TOTAL......... 430.100,- 488.323,68

Resaltar:
La inversión en maquinaria de cocina data del año 2005.
Está integrada por:

§ 2 Cámaras frigoríficas
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§ 1 congelador
§ 3 Hornos mixtos
§ 2 marmitas de gas
§ 3 sartenes basculantes (1 se ha repuesto en el curso 2010/2011)
§ 4 paelleras
§ 10 placas de fuego-gas
§ 4 campanas extractoras de humo
§ 1 tren de lavado (2 cubas de fregadero se ha repuesto en 2010/2011
§ 1 lavavajillas Copota
§ 1 lavavajillas utensilios grandes
§ 8 freidoras (4 se han repuesto en 2010/2011)
§ 1 plancha de asar

Lógico es pensar que algo de esto tengamos que reponer en este curso 
2011/2012. Por ello, se ha previsto un importe de 23.000€


